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LOKALES BIELEFELD

Dr. Viktor Klassen (vorne)und Dr. Johann Meyer zu Bentrup an der Versuchsanlage im Hof-Labor. In flachen Bioreaktoren, in die Kohlendioxid geleitet wird, wachsen die Mikroalgen.

Landwirt, Biologe und Biotechnologe wollen Potenzial eines wahren Wunderwesens nutzen

Algenproduktion auf dem Bauernhof

Von Sabine Schulze

BIELEFELD (WB). Euglena gra-
cilis und Chlorella sind nahe-
zu perfekt: Die Einzeller sind
gentigsam, effizient und viel-
seitig. Und sie haben ein
enormes Potenzial als Liefe-
ranten von Vitaminen und
Proteinen. Das wollen Dr. Jo-
hann Christoph Meyer zu
Bentrup, Landwirt und
Unternehmer, Dr. Viktor
Klassen, Biologe, und Dr. Do-
minik Cholewa, Biotechnolo-
ge, heben.

Gemeinsam haben die drei
Bielefelder die Firma ,Alge-
nium"“ gegriindet. Der Name
lasst bereits ahnen: Euglena
und Chlorella, deren Namen
fast nach Kartoffelsorten
klingen, sind Algen. Genauer:
Mikroalgen, die sich in Siift-
wasser wohlfiihlen. Selbst in
Pfiitzen gedeihen sie. Und
doch sind diese anspruchslo-
sen Einzeller erstaunliche
chemische Fabriken - ohne
die Umwelt zu belasten.

Wie Meyer zu Bentrup und
die beiden Uni-Wissen-
schaftler zusammen gekom-
men sind, erzdhlt der Land-
wirt gerne: ,Alles begann mit
einem Zeitungsartikel, den
mir meine Mutter gezeigt
hat: Es ging um die Algenfor-
schung an der Uni Bielefeld
und die vielen Maglichkei-
ten, die Mikroalgen bieten.
Hinzu kam: Lehrstuhlinha-
ber Prof. Dr. Olaf Kruse war
ein ehemaliger Schiiler der
Mutter von Johann Meyer zu
Bentrup. Kurzerhand griff
der also zum Telefonhorer
und war erstaunt, Kruse
nicht nur direkt zu erreichen,

sondern in die Uni eingela-
den zu werden, um sich die
Forschungen anzuschauen.
Dort, am Centrum fiir Bio-
technologie, lernte er Viktor
Klassen kennen, der eben-
falls Algenbiotechnologe ist.
Der machte klar: Wenn man
Algen vermehren und kulti-
vieren will, braucht man je-
manden, der davon etwas
versteht — am besten Domi-
nik Cholewa von der Techni-
schen Fakultat: Der hatte
sich bereits in seiner Disser-
tation genau damit befasst.
»Ich hatte ja die Vorstel-
lung, die Mikroalgen in der
Biogasanlage, die ich mit
meinem Nachbarn von Dall-
witz betreibe, einzusetzen®,
erzahlt Meyer zu Bentrup.
Dafiir aber, erklarte ihm
Klassen, seien die Algen viel
zu schade. ,Das wiirde be-
deuten, Perlen vor die Siue
zu werfen, kommentiert
Cholewa. Schnell waren sie
sich einig: Euglena und Chlo-
rella — iibrigens nur zwei von
40.000 bereits bestimmten
Mikroalgen und unzahligen
weiteren — sollen fiir die Er-
nahrung genutzt werden.
Denn die Mikroalgen pro-
duzieren etwa das wertvolle
Vitamin B12, Vitamin E sowie
Omega 3-Fettsiduren und
sind eine reiche Proteinquel-
le, zahlt Cholewa auf. Damit
konnten sie in Pulver- oder
Tablettenform als Nahrungs-
erganzungsmittel dienen, in
Pulverform unter Joghurt ge-
rithrt werden, ein gesunder
griner Smoothie sein oder
aber, konzentriert zur Paste,
als Pesto-Ersatz auf Nudeln
oder Topping auf Salaten die-
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Dr. Dominik Cholewa, Dr. Viktor Klassen und Dr. Johann Meyer zu Bentrup (von links) beratschlagen
in der groRen alten Scheune, wo was installiert werden soll.

nen. Und schlief8lich kénnte
der tagliche Mikroal-
gen-,Shot" zur gesunden Le-
bensweise beitragen. Domi-
nik Cholewa hat schon mit
Geschmacksrichtungen ex-
perimentiert. ,Gemixt mit
Ingwer schmeckt das gut”

Vor allem Menschen, die
sich vegan oder sehr bewusst
ernahren, sind sich die Alge-
nium-Griinder einig, wiiss-
ten die Produkte der Mikro-
algen zu schitzen. ,Unsere
Lebensmittel sollen heute
doch ldngst nicht mehr nur
satt machen, sondern sind
funktionalisiert®, sagt Meyer
zu Bentrup.

Das Charmante an der
Mikroalge ist, dass sie fiir ihr
Wachstum lediglich Wasser,
wenige Nahrstoffe, Licht und
Kohlendioxid benotigt, sagt
Klassen. Und das klima-

schadliche Kohlendioxid
wandelt sie dann auch noch
wahrend des Produktions-
prozesses in Sauerstoff um -
ein wahres Wunderwesen.
Vor zwei Jahren hat das

»Uns geht es nicht
um das schnelle,
grofe Geld. Wir
wollen auch etwas
bewegen.«

Dr. Johann Meyer zu Bentrup

Trio ,Algenium” gegriindet,
nicht als Investitionsvorha-
ben, sondern um auf einem
jungen Markt mit einem
nachhaltigen Produkt mitzu-
spielen. ,Uns geht es nicht
um das schnelle, grofle Geld:
Wir wollen auch etwas bewe-
gen’, sagt Meyer zu Bentrup,

der fiir den unternehmeri-
schen Part zustandig ist.

Bei Umwelt-, Bauamt und
der Wirtschaftsentwick-
lungsgesellschaft Bielefelds
sei man auf grofles Interesse
gestofien, allenthalben stan-
den die Tiiren offen, betont
.MzB“ ,Alle halten das Pro-
jekt flr zukunftstrachtig”

Bald soll es konkret wer-
den: Auf dem Hof Meyer zu
Bentrup in Bronninghausen
ist ein Labor eingerichtet, in
einer Versuchsanlage werden
Mikroalgen kultiviert; auch
zwei wissenschaftliche Mit-
arbeiter wurden ins Boot ge-
holt. Wenn die Genehmigung
fiir die Produktionsanlage
vorliegt, soll noch in diesem
Jahr in einer riesigen Scheu-
ne die Produktion in groflem
Stil erfolgen.

Die Alge ware problemlos

in riesigen offenen Behal-
tern, die in der Sonne stehen,
zu zichten. ,Aber wir wollen
die groftmogliche Reinheit
fiir unser Produkt®, sagt Cho-
lewa. Deshalb sollen die ein-
zelligen Algen in so genann-
ten Bioreaktoren gedeihen.

Um die Prozesse zu testen,
ist im Hof-Labor ein Reaktor
aus mehreren Flachplatten
installiert worden: Zwischen
zwei Plexiglasscheiben, vor
denen Ketten mit kleinen Mi-
nilichtern hangen, blubbert
grilnes Wasser: Von unten
wird Kohlendioxid eingelei-
tet, das aufsteigt und dabei
mixt, im Wasser wachsen die
Algen heran. Wird das Was-
ser satt grin, ist die Zeit fiir
die Ernte reif: Die Halfte der
grimen Brithe wird abge-
pumpt, frisches Wasser zu-
geleitet. Und weiter geht es.
Die Ernte wird in groflen
Tanks gesammelt und zeit-
nah zu einem Hersteller von
Obstsdften zum Pasteurisie-
ren gebracht.

Die Produktion in der
Scheune soll natirlich in
weit groflerem Mafistab er-
folgen. ,Eine Riihrkesselre-
aktion ist allerdings keine
Option®, sagt Cholewa: Das
notige Licht fiir die Photo-
Bioreaktion wiirde nicht weit
genug in den Tank reichen.

Also kniipfte Cholewa an
seine Dissertation an: Dafiir
hatte er aus einem grofien
Beutel aus Plastikfolie eine
Art Luftmatratze gemacht:
Mit Hilfe eines heiflen Eisens
verschweifite er die Folie ge-
zielt an mehreren Stellen,
lieR aber Stromungen zwi-
schen den ,Polstern zu.
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Diese ,Beutelbioreaktoren*
sollen kiinftig aus Bioplastik
und maschinell hergestellt
werden. Allerdings: Solch
eine Maschine gab es nir-
gends. ,Weil wir Neuland be-
treten, konnen wir fast nichts
von der Stange kaufen®, er-
klart Meyer zu Bentrup. Es
musste also getiiftelt, gebas-
telt und ausprobiert werden,
und nun steht auf dem Hof
an der Salzufler Strafle eine
nigelnagelneue selbst entwi-
ckelte und montierte Ma-
schine zur Produktion der
Bioreaktoren. Auch ihre Pro-
grammierung ist ,selbst ge-
macht”: Karel-Julius, ein jun-
ger Fachinformatiker, erle-
digt sie wahrend seiner War-
tezeit auf den Semesterstart
im April.

Meyer zu Bentrup, Kassen
und Cholewa sind tiber-
zeugt, ein Produkt der Zu-
kunft herzustellen. ,Die
NASA hat schon in den soer
Jahren mit Algen experimen-
tiert, und die UN-Weltge-
sundheitsorganisation ist
iberzeugt, dass Algen zur
Losung der Ernahrungsprob-
leme beitragen®, sagt ,MzB".

Aber die Einzeller konnen
noch mehr: Sie liefern Zuta-
ten fiir die kosmetische In-
dustrie, konnen biologisch
abbaubaren Kunststoff, Fo-
lien, Vliese oder Wundaufla-
gen produzieren. Dartiber al-
lerdings wollen die Algeni-
um-Griinder erst in einem
spateren Schritt nachdenken.
An Produktionsstatten herr-
sche kein Mangel, meint
Meyer zu Bentrup: Viele
Landwirte haben leerstehen-
de Scheunen.

Dr. Dominik Cholewa mit der selbst entworfenen und gebauten
Maschine fiir ,,Beutelbioreaktoren®.

Mikrobiologe Enis Cebeci (links) und Biotechnologe Sebastian
Feldt kontrollieren, ob die Algenkulturen gut wachsen.

Dr. Viktor Klassen mit der Chlorella-Vorkultur. Es werden kleine Men-
gen entnommen, um die vier groBeren Reaktoren damit zu impfen.



